
„Experten vertrauen 
ihrem Können nicht 
allein, sondern auch 
ihren Accessoires“

PROFI



Experten vertrauen ihrem Können nicht allein, son-
dern auch ihren Accessoires! Daher haben wir für Sie 
hier eine exzellente Auswahl hochwertiger Messer und  
weiterer Produkte zusammengestellt, die Ihnen die Ar-
beit bei der Zubereitung Ihrer Lebensmittel erheblich 
erleichtern wird.

Das Design der Messerserie Profi erinnert nicht zuletzt 
durch die attraktiv anmutenden Nieten an die klassi-
schen Formen der Solinger Schneidwaren-Tradition. 

Es handelt sich hierbei um durchgängig geschmiedete 
Solinger Spitzenmesser mit ergonomisch handlichem 
Griff aus POM. Der gut ausgearbeitete Kropf verhin-
dert das Abrutschen Ihrer Finger auf die Klinge. Der 
Edelstahl dieser Messer ist ein hoch legierter rostfreier 
Chrom-Molybdän-Vanadium-Stahl. Dank der Solinger 
Ur-Tradition folgenden Fertigung, inklusive Eishärtung, 
lasergeprüfter Schneiden-Geometrie und dem welt-
berühmten Solinger Spezialschliff, garantieren unsere 
Schneidwaren langlebige Schärfe und hervorragende 
Schneiderlebnisse.

Ein professionelles 
Werkzeug soll dem 
Anwender dienen

Art.-Nr.: 80180532



Käsemesser 5“ – 13 cm
Art.-Nr.: 80192060

Schälmesser 2½“ – 7 cm
Art.-Nr.: 80192030

Küchenmesser 3½“ – 9 cm
Art.-Nr.: 80192031

Spickmesser 2½“ – 7 cm
Art.-Nr.: 80192029
Spickmesser 4½“ – 12 cm
Art.-Nr.: 80192033

Spickmesser 3½“ – 9 cm
Art.-Nr.: 80192032

Brötchenmesser 4½“ – 12 cm
Art.-Nr.: 80192061

Wurstmesser 4½“ – 12 cm
Art.-Nr.: 80192064

Ausbeinmesser 6“ – 15 cm
Art.-Nr.: 80192049

Ausbeinmesser 5“ – 13 cm
Art.-Nr.: 80192039

Filiermesser (flexibel) 7“ – 18 cm
Art.-Nr.: 80192056

Filiermesser (flexibel) 6“ – 15 cm
Art.-Nr.: 80192053

Steakbesteck
Art.-Nr.: 80190007

Steakmesser 4½“ – 12 cm
Art.-Nr.: 80192034

Steakgabel 4“ – 10 cm
Art.-Nr.: 80192055

Hochwertige Griffe 
aus POM Kunststoff

Frühstücksset
Art.-Nr.: 80192003



Kochmesser 6“ – 15 cm
Art.-Nr.: 80192040
Kochmesser 12“ – 31 cm
Art.-Nr.: 80192043

Kochmesser 8“ – 20 cm
Art.-Nr.: 80192041

Santokumesser 7“ – 18 cm
Art.-Nr.: 80192068

Santokumesser mit Kullen 7“ – 18 cm
Art.-Nr.: 80192069

Brotmesser 9“ – 23 cm
Art.-Nr.: 80192063

Palette 10“ – 26 cm
Art.-Nr.: 80192051

Lachsmesser 12“ – 31 cm
Art.-Nr.: 80192054

Tomatenmesser 4½“ – 12 cm
Art.-Nr.: 80192050

Gefriermesser 9“ – 23 cm
Art.-Nr.: 80182049

Kochmesser 4“ – 10 cm
Art.-Nr.: 80192070

Schinkenmesser mit Kullen 8“ – 20 cm
Art.-Nr.: 80192065

Schinkenmesser 9“ – 23 cm
Art.-Nr.: 80192059

Schinkenmesser 6“ – 15 cm
Art.-Nr.: 80192035

Schinkenmesser 8“ – 20 cm
Art.-Nr.: 80192036

Tranchiergabel 6“ – 15 cm
Art.-Nr.: 80192046
Tranchierbesteck
Art.-Nr.: 80190002

Schinkenmesser 10“ – 26 cm
Art.-Nr.: 80192037



Schon seit über 70 Jahren produzieren wir hoch- 
wertige Haushalts- und Berufsmesser in Solingen. Hier-
bei verbinden wir die Qualität der traditionellen Klin-
genherstellung mit moderner Ingenieurskunst. Unser 
Erfolg ist die Zufriedenheit unserer Kunden in der gan-
zen Welt. 

RSG Rostfrei-Schneidwerkzeuge GmbH
Schneidwarenmanufaktur aus der 
Klingenstadt Solingen.

Manufaktur
mit Scharfsinn 



RSG Rostfrei-Schneidwerkzeuge GmbH

Löhdorfer Str. 169
42699 Solingen

Deutschland

Tel. +49 (0)212/640-0
Fax +49 (0)212/640-50
 
info@rsg-solingen.de

Alle Messer finden Sie auch  
auf unserer Webseite
www.rsg-solingen.de

PROFI

Gourmet

Klassik

UNSERE MESSER-SERIEN 
IM ÜBERBLICK:

Dimension

Diamant Wetzstahl – 23 cm
Art.-Nr.: 80181067

Haushaltsschere
Art.-Nr.: 80180088

Messerblock – 10-teilig
Art.-Nr.: 80190000

Messerblock – 7-teilig
Art.-Nr.: 80191000
(ohne Abb.)


